Proyecto de Colaboracion con Restaurantes Famosos de Ramen

, Refractometro de Bolsillo para Ramen pa| 965 catNo.4496
Introduciendo S 4 i & Medidor de Baume para Kansui
Productos 4 Despliega la

Relacionados lectura en y ‘
Concentracion de sopa de ramen Baume para Kansui
3 segundos.

> sequndos. |, ango e Nedcio 00295 iMedidores de Brix son ampliamente utilizados en
i y = Resolucion 0.1°, Temperatura 0.1°C

{También puede Exactitud de la Medicion +0.2%, Temperatura +1°C +0.3°, Temperatura +1°C
me de Kansui!

Rango de Temperatura 10 a100°C (ATC)

Accesorio estandar: MAGIC™

Refractometro para Ramen  \ASTER-Ramena catNo.2651
(ATC y Resistente al Agua)

Refractémetro para Ramen MASTER-RamenM Cat.No.2653

Version de Kyusu

MASTER-Ramena MASTER-RamenM
Rango de Medicion [1] Sopa de Ramen 0.0 a 33.0%, Escala Minima 0.5%
[2] Baume para Kansui 0.0 a 10.0°, Escala Minima 0.5°

S
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Exactitud de la Medicion

Dimensiones y Peso 3.2x3.4x16.8cm, 90g

* Repetibilidad

Ramen Meister Set (El Combo Ideal) Cat.N0.4003

PAL-Ramen &
PAL-Easy SALT PAL-Ramen PAL-Easy SALT
(2 unidades) Rango de Medicion 0.0 a53.0% Concentracion de sal 0.00 a 10.0% (g/100g)

Al
', Resolucion 0.1%, Temperatura 0.1°C 0.01% (0.00 a 2.99%)
A 0.1% (3.0 10.0%)
s

~ 4

Exactitud de la Medicion +0.2%, Temperatura =1°C | Valor en pantalla +0.05% (0.00 a 0.99%)
Precision relativa +5% (1.00 a 10.0%)

Rango de Temperatura 10 a2 100°C (ATC 5a100°C
Temperatura Ambiente 102 40°C 10a40°C

* Comprar PAL-Easy SALT solo es también posible.
ATC= Compensacion Automética de Temperatura

La muestra a a Si usted piensa
temperatura se pueden llevar a cabo reciente no es estab
estabilizara en | \ mediciones estables al medidor de sal, puede se
30 segundos. 4 1 colocar la muestra 'y / YURW due el electrodo se
N ? revolver con la punta Sl cncuentre sucio. Al dejar
de un palilo, de 4P agua por 30 minutos esto
esi / ndara cualquier residuo.

f Conveniente y util para medir
Consistencia en el sabor | El sabor de la sopa es controlado midiendo el peso, el sabor y estofado.
de la sopa dia a dia Cuando la temperatura es controlada, el mejor sabor es obtenido.
Verifique los resultados o . i
después de cerrar la tapa Para medir carne y el caldo de hueso <Para pollo / res / cerdo> (ol | GOl i G

se mezclan salsas de chashu y soya
* Controla la concentracion cuando se

I concen-\ .~ Concen-\ /Ay | Concen- \& %~ Concen-'\| _diluye e guisa las sopas pre
== tracion o=~ fracion o tracion o= {racion empaquetadas para franquicias y
T 03% T 20% T 35% " 4.5% 4 festaurantes ‘ﬁ ,
* Duplica el sabor cuando se crea un
— nuevo menti O .
e e e

- Otro
El resultado aparecer en Lea el resultado de la escala Inicio Sacar los ingredientes e Investigacion de sopa para guro
la pantalla LCD del caldo

Investigs Concentracion de Brix en sopas para controlar el porcentaje de sal

Todos los productos ATAGO son disefiados y fabricados en Japén.

@ AT AG o C D-, LT D. Headquarters: The Front Tower Shiba Koen, 23rd Floor = MASTE R >< PA I_

2-6-3 Shiba-koen, Minato-ku, Tokyo 105-0011, Japan

http://www.atago.net/ overseas@atago.net TEL : 81-3-3431-1943 FAX: 81-3-3431-1945 Todos los productos ATAGO cumplen

con los estandares HACCP, GMP y GLP R f ~ R
@ATAGO U.S.A, Inc. TEL : 1-425-637-2107 customerservice@atago-usa.com N : e ra Cto m et ro pa ra a m e n

@ATAGD INDIA instruments Pvt. Ltd. TEL : 91-22-28544915, 40713232  customerservice@atago-india.com
@ATAGD THAILAND co,Ltd. TEL : 66-21948727-9 customerservice@atago-thailand.com

Duplica una sopa Tranquilidad al reducir la Proteja el sabor Unico de
@ATAGO BRASIL Ltda. TEL : 55 16 3913-8400 customerservice@atago-brasil.com ConSiStente ca ntidad su franquicia
@ATAGD ITALIA s.r.l. TEL : 39 02 36557267 customerservice@atago-italia.com

EVATAGO CHINA Gungeros Coutes TEL - 862038108256 info@atago-china.com Confirma la concentracion de la Mantén un sabor constante con un Un sabor constante en las diferentes

EATAGO RUSSIA L. TEL : 7-812-777-96-96 info@atago-russia.com sopa visualmente control en la concentracion locaciones
@ATAGD NIGERIA scientific Co.,Ltd. TEL : 234-707-558-1552 atagonigeria@atago.net

* Las especificaciones y el aspecto estan sujetos a cambios sin previo aviso.

C@VATAGO®



Estoy usando un medidor de Brix para hacer mas espesa y
con mds sabor la sopa de hueso de cerdo que va con la pasta.

El sabor de Hakata para el mundo! Donde quiera que
comas puedes ofrecer un sabor autentico.
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HAKATA IKKOUSHA

Restaurante
Gourmet
Ramen

Restaurante
Gourmet
Ramen
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HIDE CHAN-RAMEN

shop data

Nombre de empresa: 2 —£& {EZAE shop data
— HAKATA IKKOUSHA HAKATA —

Direccion: Kouwa building, #103 3-23-12
Hakataekimae Hakata-ku, Fukuoka-shi, |&
Fukuoka, 812-0011, Japon

Modelo utilizado: Ramen Meister Set,

MASTER-Ramena

Nombre de empresa: 55 » AT — X > $8ALE [
— HIDE CHAN-RAMEN —

Direccion: 2-13-11, Kego, Chuo-ku Fukuoka-shi, Fukuoka,
810-0023, Japon

Modelo utilizado: PAL-96S, MASTER-Ramena

o

Bk TR

Propietario: Mr. Yusuke Yoshimura Propietario: Mr. Hideto Kawahara

Estoy usando un medidor de Brix para preservar el sabor
del Ramen ortodoxo Kumamoto.

Esencial para mantener la concentracién y balance
Restaurante
Gourmet
Ramen

Restaurante
Gourmet
Ramen

de la sopa de cerdo, pollos y mariscos.
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Ton Toro Kokutei

¢Cudl és la concentracion de la
Sopa de Ramen en grados Brix?

Es la suma de todos ShOp data
shop data
e' Tare (salsa) y . Nombre de empresa: BEIRE S — A V& B RXEANE
IOS extractos (umami) — Kagoshima Ramen Ton Toro — Nombre de empresa: BEARS — X VB=  K[E
Direccion: 9-41, Yamanokuchicho, — Kokutei Kumamoto-Ramen —

de ingredientes que estan presentes en la sopa de ramen! e : S .
Direccion: 2-1-23, Nihongi, Nishi-ku Kumamoto-shi,

Kumamoto, 860-0051, Japon
Modelo utilizado: Ramen Meister Set, MASTER-50H

Kagoshima-shi, Kagoshima,
892-0844, Japon

El porcentaje del material disuelto en 100 g Modelo utilizado: ~ Ramen Meister Set, MASTER-20M
es expresado como porcentaje.

Propietario: Ms. Kyoko Hirabayashi




